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                             Coffee breaks

	COFFEEBREAK Grundversion  I.
	

	Per person
	CZK

	Filterkaffee

Teeauswahl

„Mattoni“ Mineralwasser 0,3 l

Saft 0,2 l/Pers.
	100


	COFFEEBREAK Grundversion II.
	

	Per person
	CZK

	Filterkaffee

Teeauswahl

„Mattoni“ Mineralwasser 0,3 l

Biskuit
	100


	SWEETBREAK= Süßer Coffee Break
	

	Per person
	CZK

	Filterkaffee

Teeauswahl

„Mattoni“ Mineralwasser 0,3 l

Auswahl an Desserts aus unserer Konditorei
	150


	SANDWICHBREAK
	

	Per person
	CZK

	Filterkaffee

Teeauswahl

„Mattoni“ Mineralwasser 0,3 l

Mini Club Sandwich
	180


	FISHBREAK
	

	Per person
	CZK

	Filterkaffee

Teeauswahl

„Mattoni“ Mineralwasser 0,3 l

Strudel gefüllt mit mariniertem Lachs und Blattspinat
	200


	COFFEEBREAK De Luxe
	

	Per person
	CZK

	Filterkaffee

Teeauswahl

„Mattoni“ Mineralwasser 0,3 l

Saft, Coca-Cola

Auswahl an Desserts aus unserer Konditorei

Verschiedene Frischobstsorten

Prosciutto mit Artischocken

Piroggen mit Sauce Bolognese und Parmesan

Verschiedene hochwertige tschechische Käsesorten
	350

	
	

	Zu den aufgeführten Angeboten kann eine Schale mit frischem Obst nachbestellt werden
	450
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 Brunch

	                                                           ( Mindestens 30 Personen )              
	

	                                                                                    VERSCHIEDENE                         
	

	Wurstsorten – Pasteten, Fischsorten, Käsesorten
	Frisches Gemüse und Obst

	
	

	Hühnersoté mit jungem Gemüse
	Rindfleisch „Stroganow“

	
	

	Kleine Debrecziner Würstchen
	Speck gebraten

	
	

	Rühreier
	Spiegeleier

	
	

	Schinken gebraten
	Dampfreis

	
	

	Butter, Honig, Marmelade
	Kompott

	
	

	Frischer Obstsalat
	Müsli

	
	

	Corn Flakes
	Jogurt

	
	

	Kaffee
	Kakao

	
	

	Teebeutel abgepackt
	loser schwarzer und grüner Tee

	
	

	Saft –Orange, Apfel, Grapefruit, Tomate
	Mineralwasser „Dobrá voda“

	
	

	Milch

	
	

	              Preis
	CZK

	              Pro Person
	400
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Welcome Drink

	GRUNDVERSION
	

	Pro Person
	CZK

	Bohemia Sekt Demi oder Brut 0,15 l/Pers
	50


Appetisers Finger Food

	KALT & WARM
	

	Mit mariniertem Lachs

	Roastbeefröllchen mit Waldpilzen

	
	

	Carpaccio vom Kalbsfilet
	Prager Schinken mit Honigmelone

	
	

	Schimmelkäse mit Weintrauben
	Ziegenkäse von Böhmerwälder Berghängen mit marinierten Tomaten

	
	

	Pilzstrudel
	Debrecziner Würstchen im Blätterteig

	
	

	Quiche mit Fleisch
	Quiche vegetarisch

	
	

	  Preis
	CZK

	Pro Person / Stk.
	45
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  Grouppenmenus 2008
	                                               Vorspeisen
	


Thunfisch mit Kartoffelplätzchen und violetten Zwiebeln

Salat aus frischem Gemüse mit Dressing aus Olivenöl und Zitrone

Mozzarella mit marinierten Tomaten, Oliven und frischen Kräutern

Prager Schinken mit Honigmelone

Englisches Roastbeef auf Eissalat mit Dijonsenfsauce

	                                       Suppen
	


Altböhmische Zwiebelsuppe mit Käsecroûtons

Südböhmische Kartoffelsuppe mit Pilzen

Champignoncremesuppe

Hühnerbrühe mit Fleisch und Gemüse

	                                     Hauptspeisen
	


Forellenfilets, gebraten auf Butter mit geröstetem Gemüse und Stampfkartoffeln

Hühnerschnitzel aus Hühnerlende mit mährischen Kartoffeln (Stampfkartoffeln mit Sauerkraut)

Gebratene Ente mit Rotkohl und Kartoffelknödeln

Wiener Rostbraten mit gedünstetem Gemüse und Wildreis

Lendenbraten mit Rahmsauce mit böhmischen Knödeln und Preiselbeeren

Gebratener Schweinekamm mit Weinkraut und Knödelvariationen

Schweinerippe auf Champignons mit Gemüserissotto

Fettucine mit Hühnerfleisch und Parmesansauce

	                                                                                      Vegetarisch
	


Farfalle mit Steinpilzen und Safrancreme

	                                                                Desserts
	


Salat aus frischem Obst, abgeschmeckt mit Limette

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Zimtsauce

Quarkschmarren mit in schwarzem Rum gedünsteten Pflaumen

Nussschnitte „Schomloi“ mit Schokoladensauce
Eisbecher mit frischem Obst, Sahne und Karamell

Hausgemachtes Tiramisu mit Erdbeersauce
	
	

	                 Menu Preis pro Person
	CZK 

	3- Gänge : 
	350

	
	

	4- Gänge :
	400
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Büfettangebote
	AUSWAHL DER BÜFETTANGEBOTE
	

	

	
	

	Kaltes
	Marinierter Lachs Gravlax mit Meerrettichsause
	Hering in Petersiliemarinade mit Eissalat und Äpfeln

	Filets von blanchierter Forelle mit Eissalat und Honig Vinegrette
	Rosagebratene Entenbrust mit Honigsause

	Foie gras serviert mit Weintrauben
	Kaninchenrücken mariniert auf frischen Kräutern mit Pilzen

	Parmaschinken Prosciutto mit Artischocke im Kräuteröl
	Verschiede kalte Fleischbraten mit Sause „Kardinal“

	Roastbeefröllchen mit Waldpilzen in Currysause gedünstet
	Carpaccio aus Kalbfilet mit Olivenöldressing Austernpilz und Parmesan

	Terrine aus Gänseleber und Waldpilzen mit Preiselbeerensülze
	Ziegenkäse von Böhmerwälder Berghängen mit gebratener Aubergine in Olivenöl mariniert

	Verschiedene hochwertige tschechische Käsesorten mit Äpfeln und Nüssen

	

	
	

	Salatbüfett
	Tomaten, Gurken, Paprika
	Kopfsalat/Lollo rosso, Eissalat, Biondo…/

	Chicoreeblätter mit gebratenem englischen Speck
	Krautsalat mit Pilzen mariniert in Cayennepfeffer

	Käse balkanischer Art
	Butter mit Dreierlei Geschmack

	Oliven und Pilze mariniert in Olivenöl und frischen Kräutern
	Französisches Senfdressing

	Dressing aus Sauerrahm und frischem Dill
	Brot & helle und dunkle Brotwaren

	
	

	
	

	Warmes
	Frischlachsstücke in Butter gebraten mit Kaviarsause
	Hühnerfleischwürfel mit Speck, Zwiebel, mit Parmesansause

	Nach Altböhmischer Art gebratene Ente mit Äpfeln
	Echter ungarische Rindergulasch „Perkelt“

	Tafelspitz und Räucherzunge serviert in Brühe mit verschiedenem frischen Gemüse und Apfelmeerrettich
	Bankettschweineschnitzel

	Schweinestreifen mit Waldpilzen und Currysause
	Schnecken a la Provence mit geröstetem Gemüse

	Chicoree in Butter gebraten mit Prager Schinken und Parmesansause
	Dampfreis mit geröstetem Porree und frischem Basilikum

	   Butterfettuccine mit Porree
	Mährische „lepenice“ (Kartoffelbrei mit Kraut)

	  Bratkartoffeln mit englischem Speck und                         geröstetem Gemüse 
	hausgemachte Kartoffelfleckerl
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Büfettangebote
	

	Warme Speisen vor dem Gast zubereitet
	Mit Knochen geräucherter Schinken

	Verschiedene rosagebratene Fleischsorten (Schweinehalsgrat, Hirschrücken usw. …)

	Lamm oder Spanferkel am offenen Feuer gegrillt

	

	Desserts
	   verschiedene Minidesserts vom Büfett

	Creme „Charllote“

	Creme Karamell

	  Ananas mariniert in Karamellsause

	   Frischobststückchen am Eis serviert

	Preis

	Pro Person

600 – 1000 CZK 
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