Vorspeisen

Tartar aus mariniertem Lachs mit einer Variation von gezupften Salaten
145,-

Parmaschinken mit Honigmelone und Parmesan
135,-
Sandwich OLD INN (Truthahn, frisches Gemüse, Eier)
125,-

Ziegenkäse mit Tomaten, Oliven, Kapern, Knoblauch und Basilikumöl
125,-

Gratinierter Camembert, verfeinert mit einer Olivenöl-Kräutermischung
125,-

dazu Knoblauchbaguette

Bruschetta al pomodoro (Tomate, Knoblauch, Kapare)
105,-

Suppe

Südböhmische Kartoffelsuppe mit Waldpilzen                                                        45,-

Gulaschsuppe                                                                                                           45,-

Altböhmische Zwiebelsuppe mit Parmesancroûtons                                               45,-

Laut Tagesangebot                                                                                                  45,-
Salate

Variation von Blättersalaten mit Rostbeef-Scheiben, knusprigem Ciabatta
135,- 

und Kräuterremoulade

Salat Niçoise (Salat, Tunfisch, Eier, Oliven)
135,-

Salat Caesar mit Putenfleischfilets und Brotcroûtons
135,-
Salatvariation mit Dressing aus Olivenöl und Zitrone
105,-

Fische

Gebratener Tunfisch auf Zitronengras mit leichtem Safranrisotto,
325,-

abgeschmeckt mit Petersilienbutter

Zander-Filet mit geröstetem Gemüse, Cherrytomaten 

und knusprigem Ciabatta
295,-
In Butter gebratener Lachs mit gerösteter Gemüse, Sauce Bearnaise
265,- 

und Kartoffelpüree

Forelle in Papilot auf Kräutergemüse und mit Kartoffeln
195,-

Böhmische Küche

Böhmischer Rindsgulasch mit Speckknödeln
195,-Lendenbraten mit Rahmsauce, Preiselbeeren und böhmischen Knödeln
195,-

Gebratene Ente mit Äpfeln, Rotkraut und Klößen
195,-

Schweinebraten „Mährischer Spatz“ mit Kraut und Knödelvariation
195,-

Gebratenes Schweineknie mit Meerrettich, gebratenem Apfel und Senf
195,-Panierter Schweineschnitzel mit Stampfkartoffeln
195,- 
Spezialitäten The Old Inn Hotel

Steak aus echtem Lendenbraten mit Pfeffersauce, geröstetem Gemüse
390,- 

und Kartoffel-Gnocchi

Marinierte Lammkoteletts auf frischem Blattspinat
390,-

 und hausgemachten Fettuccine
Spieß aus 3 Fleischsorten mit gerösteten Bohnen und gebratenen Kartoffeln
280,-

 mit Sauerrahm

Gebratenes mariniertes Huhn in Zitronendressing auf frischem Salat,
240,-dazu Knoblauchbaguette

Auf englische Art gebratene Schweinelende mit gegrillten Artischocken,
240,-Schalotten und Cherrytomaten mit Reis-Truffade

Pasta & Rissoto

Pilzrissotto mit Rucola und Muscheln Hl. Jakobs
320,-

Spaghetti Bolognese
195,- 
Tagliatelle Carbonara mit mariniertem Lachs
195,-
Vegetarischen Speisen

Penne mit pikanter Tomatensalsa und Parmesan
175,-

Gratinierte Avocado mit Tomaten und hausgemachtem Ziegenkäse
175,-
Überbackene Gnocchi mit Brokkoli und Sauce Hollandaise
175,- 

Desserts

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis
75,-
Hausgemachtes Tiramisu mit Erdbeersauce
75,-

Stücke von frischem Obst mit Mangocoulis
75,-

Gedünstete Banane in einer Sauce aus schwarzem Rum, dazu Vanilleeis
75,-
Palatschinken mit frischem Obst und Ahornsirup
75,-Eisbecher mit mazerierten Weichselkirschen und Sahne
75,-
