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Předkrm / Starter
100g Husí paštika se sušenými švestkami a koňakem, rakytníkové želé,  opečený chléb (1,3,7,12)

100g Goose paté with dried plums and cognac served with sea buckthorn jel ly
and toasted bread (1,3,7,12)

175 Kč

Polévka / Soup
0,33 l  Husí kaldoun s glazovanou kořenovou zeleninou, trhaným masem a nudlemi (1,3,7,9)

0,33 l  Goose “Kaldoun” soup
Goose broth with glazed root vegetables, shredded meat and noodles (1,3,7,9)

145 Kč

Hlavní chod / Main Courses
450g Pomalu pečené husí stehno na jablkách, červené škořicové zelí  s karamelizovanými jablky

a rozinkami,  bí lé slaninové zelí  s kmínem, variace knedlíků (1,3,7,9)
450g Slow-roasted goose leg with apples accompanied by cinnamon-spiced red cabbage with

caramelized apples and raisins,  white cabbage with bacon and caraway, selection of dumplings
(1,3,7,9)
559 Kč

200g Husí prso Sous Vide, pyré z červeného zelí  s brusinkami,  bramborové šulánky,
 portská omáčka (1,3,7,9,12)

200g Sous Vide Goose Breast with red cabbage and cranberry purée, 
potato gnocchi and port wine sauce (1,3,7,9,12)

435 Kč

Dezert / Dessert
Hruškový závin s rozinkami a vlašskými ořechy, brusinkové chutney (1,3,7,8)

Pear strudel with raisins and walnuts served with the cranberry chutney (1,3,7,8)
145 Kč
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